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tath bir bag bozumu telasi bas-
ladi. Hasat edilen tiziimlerden
bircok yoresel iiriin yapilacak. Bun-
* lardan birisi de Kirklareli Hardaliye-
si. Kirklareli Ticaret ve Sanayi Odasi
- - tarafindan 2013t étescﬂ basvw'usu
e : T - - yapilan, 2017°de

Etler kusbas1 dogranir ve " Marka Kurumu tarafindan CQgraﬁ
aycicegi yaginda kavrulur. . Isaret Tescili onaylanmus olan Kirkla-

M Icerisine arpacik soganlar | reli Hardaliyesi, ilde iiretilen ozellik-
ilave edilerek kavurma iglemine ; le Cabarnet, Merlot, Siraz, Okiizgdz,

Eylul aymnin gelme51y1e birlikte

id 750 gr. danaeti devam edilir. Pamit, Papazkarasl, Cardinal ve Alp' i i
M 30 adet arpacik sogan B Domates salcasi ve tane honse ¢esidi iiziimlerden yapiliyor. .
B 2 subardag Ku'klaxeh sanmsak ilave edilir. Yapiminda ise iiziim, hardal tohumu
Hardaliyesi M Biraz daha kavurduktan ve I\)fl sne yapragl kullaniliyor. Fer-

M 1 yemek kasig1 domates SO-DI; gl;e;me Smﬁgl?;;ua v mantasyon siireci sonunda alkolsiiz
salcasi ayna F 4 icecegiicime

| ‘Eanm demet maydanoz icerisine hardaliye eklenir. Iglelene]icsel hardagZheyg tekgll)a§ma

B 1 subardag su ¥ Hardaliyenin suyu kivam g 42 p Yot Heg digi gibi et ye-

N2 s saranmag;ak alana yemek pigirilir. icecek olarak tiiketil dﬁ}g olarak da

] Y:rlfm cay bardag ' M icerisine tuz, karabiberve & meklerinde leZZEﬂ]e:;lay yapabilece-

tarcin ilave edilerek servise ha- kullanilabilir. Gok

aycicegi yagL

B 1 cay kagig1 tarqn
B 1 tutam karabiber
M 1 cay kagig tuz
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zir hale getirilir. | giniz Hardaliyeli apﬁ‘lfsatggzgn‘
B Servis ederken iizerine dog- J& fimisizlerle paylas™

ranmis maydanoz ilave edilir.




