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YAPILISI !
Bu haftakicorafi isareti  zms: olup gekirdekli yapisy p
Yamula pathicanlan kavrulur. lezzetimiz Kayseri'den. Adr-  yoktur. Bu nedenle pathcan g
sicak suda 15 dakika Biraz soguduktan son- na her yil agustos aymnda yemeklerinin yapuminda :
haglanur. raigineince incekayilan ~  festival yapilan Yamula Pat-  aranan bir Urindr. 1
Ortadan ikiyebsli-  patlicanlann icleri, heaninn cografiigarettesdl Sadece Kayseri'ye bagh i
niip, icleri kagjtk yardi-  ¢Gkelek, yumurta, kara- bagvurusu 5.5. Yemliha Yemliha Kasabas: ve bu yo- ‘
muyla qkanhr. biber, tuz ve pul biber Tanmsal Kalkinma Koopera-  redeki Yamula Baraji gevre- :
ici kanlmug pathcan-  eklenip kangtinlr, tifi tarafindan 2007 ytinda  sinde Gretimi yapilmaktadur. 1
lara toz geker serpilir, Hazrlanan harg pat- yapimig. 2010 yslinda ise Bunun nedeni bolgenin ken- |
yaglanmis finn tepsisi-  licanlann igine doldu- Tiirk Patent ve Marka Kuru-  dine has mikroklimal zellik
ne dizilir. rulur, mu tarafindan Cofrafi lsaret  tagmas: ve toprak yapisin-
Kuru sogan yemek- Uzerine yegil biber Tescili onaylanmugty. daki zengin minerallerdir,
lik dogranur, aygicegi konur ve180 derece Yamula Pathicamunin ka- Bu hafta sizlere Yamula
yagnda kisik ategte finnda iizeri kizarana . bugubeyaz Rengi P kullanarak “C5-
pembelesene kadar kadar pigirilir. leylakur, diger bir ifadeyle i Pathican Kayig” ha-

B it agtk mordur. lcetrengibeyt Trlaghm




